
Tagesgerichte und andere Mittagsgerichtsspeisen 

ausschließlich Montag bis Freitag in der Zeit  

von 11:30 bis 13:30 Uhr erhältlich. 

 

Geschäftszeiten: Montag - Donnerstag 9:00 - 17:00 Uhr. 

Freitag von 9:00 - 14:00 Uhr 

Samstags, sonn– und feiertags geschlossen. 

Nutzen Sie gern die Möglichkeit zur telefonischen Vorbestellung, 

ab 9 Uhr am Tag Ihres gewünschten Mittagstisch möglich. 

Speiseplan für den Zeitraum 

Mittagstisch  
im Zentrum von Kropp - Hauptstraße 14 

05.01.2026 –23.01.2026 

2 halbe  
belegte Brötchen &  

1 Tasse Café Crema 

Auf Wunsch sind andere  Kaffee- und Teespezialitäten aus unserem Angebot bei 

Verrechnung des entsprechenden Aufpreises erhältlich. 

 

Das Angebot ist nicht mit der Kaffee-Bonuskarte kombinierbar.  

Ab 9:00 Uhr geöffnet . 

Frühstück  
                     im Strandkorb 

Gemütlich und richtig lecker in den Tag! Starten! 

Bitte beachten Sie die geänderten Preise und Öffnungszeiten 

zum Jahreswechsel! 

Tagesgericht 

Tagesgericht mit Dessert 

Currywurst 

7,90 EUR 

8,50 EUR 

4,50 EUR 

Großer gemischter Salat 

Quarkkartoffel „Kropper Findling“ 

und vieles mehr. 

7,20 EUR 

4,50 EUR 

 

Auszug der Speisekarte gültig ab 01.01.2025: 

Treuepunkte sammeln & sparen mit der  

10 plus 1 - Bonuskarte 

                     

Erhalten Sie ab dem zehnten Tagesgericht 1 gratis. 



 
Mittagstisch vom 19.01. - 23.01.2026 

Nutzen Sie gern die Möglichkeit zur Vorbestellung … auch zum Mitnehmen außer Haus...  
Vorbestellungen unter Tel. 04624 - 450 900  

(ab 9 Uhr am Tag Ihres gewünschten Mittagstischs) 

 

Montag 

Wirsingroulade mit Salzkartoffeln & Kümmelsauce 

 

Vegetarische Kohlroulade mit Salzkartoffeln & Kümmelsauce 

 

Dienstag 

Rinderfrikadelle mit gestovten Schwarzwurzeln & 

Kartoffel-Kräuterpüree 

Champignonomelette mit Erbsen und Möhren, Salzkartoffeln & 

Kräutersauce 

Mittwoch  

Schweinelachsbraten mit buntem Möhrengemüse, 

Salzkartoffeln & Rahmsauce                                                              

Brokkoli-Nussecke mit Blumenkohl, Salzkartoffeln & 

Käsesauce       

Donnerstag 

Weißkohleintopf mit Hackfleisch & Salzkartoffeln 

Nudeln mit Käsesauce & Gurkensalat 

Freitag 

Gefüllte Fischroulade mit Romanesco Mix, Salzkartoffeln & 

Senfsauce 

Sellerieschnitzel mit Romanesco Mix, Sazkartoffeln & 

Bechamelsauce 

 

Mittagstisch vom 05.01. - 09.01.2026 
 

Montag 

Kasselerroulade mit Sauerkrautfüllung mit  

Zwiebel-Kartoffelpüree & Bratensauce 

Couscous-Gemüsepfanne mit Kräuterquark 

 

Dienstag 

Köttbullar mit Spätzle, Preiselbeer-Rahmsauce & 

Bohnensalat 

Rote Bete Bratlinge mit Wachsbrechbohnen, Salzkartoffeln & 

Kräutersauce  

Mittwoch  

Hähnchenbrust Piccata mit Nudeln, Tomaten-Basilikumsauce & 

Gurkensalat in Joghurt-Dill-Dressing 

Gekochte Eier mit Salzkartoffeln, Senfsauce & 

Senfgurken 

Donnerstag 

Curry-Hähnchentopf mit Gemüse und Salzkartoffeln 

Vegetarischer weißer Bohneneintopf „Serbische Art“ 

Freitag 

Fischragout vom Seelachs und Lachs mit Salzkartoffeln 

 

Vegetarische  gefüllte Zucchini mit Reis & pikanter Sauce 

 

 

Mittagstisch vom 12.01. - 16.01.2026 
 

Montag 

Grünkohl mit Kasseler-Nacken, Kochwurst &  

Röstkartöffelchen 

Gemüseschnitzel mit Kaisergemüse, Salzkartoffeln & 

Petersiliensauce 

Dienstag 

Bifteki mit Zaziki und Krautsalat & Reis 

 

Rote Bete Falafel mit Zaziki und Krautsalat & Reis 

Mittwoch  

Schweinerückensteak mit Tomaten-Maisgemüse-Sauce & 

Reis 

Linguine mit Blattspinat, Cherrytomaten in heller Sauce 

Donnerstag 

Mini Haxe mit Weinsauerkraut, Kartoffel-Kräuterpüree & 

Bratensauce 

Möhrentopf mit Vegetarischen Würstchen                                                                                     

Freitag 

Paniertes Fischfilet mit gestovtem Fenchel-Möhrengemüse & 

Salzkartoffeln 

Blumenkohl-Käse-Sterne mit Kaisergemüse, Salzkartoffeln & 

Kräutersauce 

 


